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Nous tenons a votre disposition la liste des allergenes, n’hésitez pas a en faire la demande auprés de notre équipe. 4,
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«» MENU SAVOYARD &

32€ /PERSONNE

Kir au cassis

v Tartiflette des alpages

Servie avec une assiette de charcuterie et une salade fraicheur

Ou

v Raclette traditionnelle

Servie avec ses patates chaudes et son assiette de charcuterie
et une salade fraicheur

Ou
@ Les «Noix a Dédé»

Gratin de ravioles du Grand Goulets aux noix,
servies avec une assiette de charcuterie et une salade fraicheur

Ou

<* Fondue Savoyarde
Servie avec une assiette de charcuterie et une salade fraicheur

e

o>

® Délices gourmands

(@) Dauphiné 3y Savoie W Végétarien @) Fait maison () Ma Région, Ses Terroirs

Labus d’alcool est dangereux pour la santé, 8 consommer avec modération 4,
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'MENU DAUPHINOIS

N

35€ /PERSONNE
22

j Kir au cassis

=

@ La salade de Dédé

Assortiment de salades accompagné de tourtons,
ravioles du Champsaur et bleu de Sassenage

Cho

&

@ Poulet label rouge aux morilles
Servi avec son bon gratin Dauphinois

Ou

@ Le fameux poulet label rouge aux écrevisses
Servi avec son bon gratin Dauphinois

Ou
@Le gratin de ravioles des Grands Goulets aux écrevisses
Ou

@ Le murgon artisanal de la Mire
Servi avec ses ravioles artisanales pochées

(@) Dauphiné 3y Savoie W Végétarien @) Fait maison () Ma Région, Ses Terroirs

Labus d’alcool est dangereux pour la santé, 8 consommer avec modération 4,
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= MENU =

25€ /PERS (O

v Tartiflette des alpages
Servie avec salade verte
Ou
@® Gratin de ravioles au St Marcellin
Servi avec salade au St Marcellin
Ou
@® Gratin de ravioles au Bleu de Sassenage
Servi avec salade & dés de bleu de Sassenage
Ou
@ Gratin de ravioles aux écrevisses
Servi avec une salade & queues décrevisses marinées
Ou
@ Gratin de ravioles aux morilles
Servi avec une salade & noix du Dauphiné
Ou

@ @ Gratin de ravioles sauce aux noix
Servi avec une salade é‘ cerneaux de noix

&

® Délices gourmands

(MW‘A

(@) Dauphiné O Savoie @ Végétarien @ Fait maison w/: Ma Région, Ses Terroirs
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Nous tenons a votre disposition la liste des allergénes, n’hésitez pas a en faire la demande aupres de notre équipe. 4,
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'FORFAITS BOISSONS

1 PICHET DE 45cL DE VIN POUR 3 PERSONNES

LANGUEDOC
LG.P d’Oc Chardonnay - Costes

COTES DU RHONE
A.O.C Cotes du Rhone Le Buisson des Grives

+
Café
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FORFAIT 6€/PERS

1 BOUTEILLE DE VIN POUR 5 PERSONNES

SAVOIE
A.O.C Apremont - Jean Perrier & Fils

LANGUEDOC
L.G.P Pays d’Oc Villa des Anges

+
Café
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1 BOUTEILLE DE VIN POUR 5 PERSONNES

BOURGOGNE
A.O.C Macon Villages «La Roche des Fées» - Frédéric Thiolet

VAL DE LOIRE
A.O.P Saint-Nicolas-de-Bourgueil Domaine Mabileau

+
Café

Labus d’alcool est dangereux pour la santé, 8 consommer avec modération 4,




